AVO-Feinkostseminar
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1 Anmeldeschluss:
! #$I %& () $ *+%*

Bitte per Brief oder Fax zuriick.
AVO — WERKE GmbH Fax-Nr.: 05406 — 508 215

-Seminarleitung-
Industriestrasse 7

Hiermit melden wir zum

FEINKOST-SEMINAR vom 05. - 07. Marz 2012
im Tagungsraum des Go6bel‘s Hotel Rodenberg in Rotenburg a.d. Fulda
folgende Teilnehmer verbindlich an:

Herrn/Frau:
(Vorname) (Nachname)
(Vorname) (Nachname)
(Vorname) (Nachname)
(Vorname) (Nachname)
$ W) ! $!-9 L Die Hotelkosten sind

von den Teilnehmern
selbst vor Ort zu
bezahlen

Bitte reservieren Sie fur 0.g. Teilnehmer eine Hotel-Ubernachtung
im Gobel's Hotel Rodenberg, Heinz-Meise-Stral3e 96-98, 36199 Rotenburg a.d. Fulda

Einzelzimmer:

im Einzelzimmer im Doppelzimmer 7,-€
Doppelzimmer:

98,- €

von Sonntag, 04. bis Mittwoch, 07.03.2012 (3 Ubernachtungen)
von Montag, 05. bis Mittwoch, 07.03.2012 (2 Ubernachtungen)

pro Ubernachtung

alles inklusive
Frihsttcksbuffet,
Service, MwSt und
freier Aufenthalt in
der Rodenberg-Spa

Wir wiinschen keine Ubernachtung!

Firma: Kunden-Nr.:
Ansprechpartner: Telefon:
Stral3e: Fax:

PLZ, Ort:

WICHTIG:

Die Teilnehmerzahl ist begrenzt. Die Anmeldungen werden in der Reihenfolge des Eingangs bericksichtigt. Nach
dem AnmeldeschlufRtermin erhalten Sie eine Teilnahmebestatigung mit Anreiseskizze sowie die entsprechende
Rechnung. Der Veranstalter behalt sich das Recht vor, das Seminar bei ungentigender Beteiligung abzusagen.

Ort, Datum Unterschrift

AVO-WERKE August Beisse GmbH, Industriestrasse 7, 49191 Belm Tel. 05406 -5080 Fax 05406 — 4126
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9.00 Uhr

9.30 Uhr

10.30 Uhr

10.45 Uhr

12.00 Uhr

13.00 Uhr

14.30 Uhr

15.00 Uhr

16.30 Uhr

19.30 Uhr

22.30 Uhr

Montag, 05. Marz 2012

im Seminarraum des Hotels

Begrifung

AVO — Das Gewdlrzunternehmen
Ein Blick hinter die Kulissen eines modernen
Gewilrzwerkes

Einfuhrung in den Party- und Platten-Service
Wissenswertes aus der Praxis

» Beratung, Organisation & Ablaufplanung

* Die Menge macht's!

» Beispiele fur Buffet- und Mentizusammenstellungen

Kurze Kaffeepause

Ein Geniel3erbuffet entsteht

Vor- und Zubereitung verschiedenster Gerichte:
Arbeitsschritte und Anregungen fur eine

perfekte Vorbereitung.

Herstellung von einfachen und raffinierten Salaten

Mittagessen

Der Hauptganq

Rezepte und Ideen fur Hauptgerichte mit Fisch, Fleisch,
Vegetarischem und dazu passenden Beilagen

Kaffeepause

AVO Kreativ-Kiche

Delikate Saucen — kdstliche Begleiter fur
feinsten Genuss

* heiRlodslich, kaltloslich oder konservenfest

» kreative und schmackhafte Abwechslung
ohne viel Aufwand

Wirzige Produktideen fir Bistro, Imbiss und
~<AulRer-Haus-Verzehr*

Ende des 1. Seminartages

Treffen zum gemeinsamen Abendessen
Gemeinsamer Fulimarsch zur Rodenberg Alm-Hitte
AVO ladt Sie herzlich ein!

Gemeinsamer FulBmarsch zurtick zum Hotel

Friedel Lemme
AVO-
Marketingleitung

Astrid Schmitt

Astrid Schmitt

Astrid Schmitt

Mark Lampe
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Dienstag, 06. Marz 2012

im Seminarraum des Hotels

8.30 Uhr Vorspeisen und kleine Kostlichkeiten Astrid Schmitt

e Zubereitung von Vorspeisen, die auf Platten
oder als kleine Portionen angerichtet werden

» Fisch und Vegetarisches kommen nicht zu kurz

10.00 Uhr Kurze Kaffeepause

10.15 Uhr Das Tupfelchen auf dem ,i“. Der Nachtisch. Astrid Schmitt

Herzhafte Kasekostlichkeiten und sif3e Kreationen fir
einen gelungenen Abschluss des Buffets.

Raffinierte Rezepte mit Kase auf Platten oder als kleine
Portionen.

Lassen Sie sich von unseren sif3en Ideen inspirieren!
12.00 Uhr Mittagessen

13.00 Uhr Das ,Meisterfleisch - Verkaufskonzept* Norbert
.Der Kunde ist Konig*“ Baumeister
Das Verkaufsgesprach als Erfolgsfaktor

- Begriuf3ung - Anrede - Fragetechnik -

1415Uhr Kurze Kaffeepause

14.30 Uhr Fortsetzuna: Norbert

Das ,Meisterfleisch - Verkaufskonzept* BaugieSee

Optimierte Thekenbelegung und Thekengestaltung
zur Verbesserung der Verkaufszahlen

16.30 Uhr Ende des 2. Seminartages

19.30 Uhr AVO ladt zum gemeinsamen Buffet im Hotel ei  n!
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Mittwoch, 07. Marz 2012

8.30 Uhr

9.15 Uhr

9.30 Uhr

12.30 Uhr

12.45 Uhr

14.00 Uhr

im Seminarraum des Hotels

,Check-out” im Hotel

So wird's ein Erfolg!

* 1 % besser als die Anderen

* Wie kann man sich mit Kleinigkeiten abheben?

» Welche Werbemadglichkeiten gibt es fur den
Partyservice?

» Gehen wir den richtigen Weg?

Kurze Kaffeepause

Spezialitaten und Convenience-Produkte

fur Fruhling-Sommer 2012

* Spezialitdten der Saison

* Blatterteig-Kostlichkeiten in vielerei Variationen
« ldeen und Vorschlage fur eine attraktive Theke

Ein Wort zum Abschied

Mittagessen

Probieren Sie warme & kalte
Kostlichkeiten aus der aktuellen
AVO-Produktideen-Schmiede

Seminarende

Astrid Schmitt

Jan Thiede

Friedel Lemme

Astrid Schmitt,
Jan Thiede,
Mark Lampe
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