Geschmack & Technologie

Vegavo veganer Aufschnitt Art Lyoner

Leitsatz: Rezepturnummer:

11.2021

Anforderung laut Leitsatz:

Ausgangsmaterial:
36,00 kg Wasser
30,00 kg  Eis
21,00 kg Rapsdl, raffiniert

13,00 kg Vegavo Vegan Funktion 2800200
100,00 kg
Gewdirze & Hilfsmittel:
7.50 kg Gewdirzcompound fir veganen 2968200

Aufschnitt

Ddrme:
Starilddrm Kal. 90 mit Rickschrumpf

Ablauf der Verarbeitung:

1. Das Wasser und Eis in den Kutter geben.

2. Vegavo Funktion unter Vakuum bei 4.500 Umdrehungen glatt
kuttern.

3. Langsam das Ol einlaufen lassen und unter Vakuum bei 4.500
Umdrehungen emulgieren.

4. Den Gewlrzkompound einstreuen und unter Vakuum, 4.500
Umdrehungen auf eine Temperatur von 15 °C emulgieren.

5.1n die betreffenden Darme, unter Vakuum fillen und bei
90 ° auf eine Kerntemperatur von 82 °C garen.
AnschlieRend duschen und kihlen.

Zutaten:

Trinkwasser, Rapsol, Verdickungsmittel: (E 407 Carrageen, E 425
Konjak, E 415 Xanthan), Sonnenblumenprotein, Dextrose,
Speisesalz, Wirze, Starke, Gewdlrze, natlrliches Aroma,
Glucosesirup, StRkartoffelkonzentrat, Antioxidationsmittel: E
300 Ascorbinsdure, Sduerungsmittel: E 330 Citronensaure,
Farbstoff: E 160a Carotin

Ndhrwerte:

Brennwert KJ 922K]
Zucker 2,5¢g
Brennwert Kcal 223Kcal
Eiweild 5.0g
Fett 19,6g
Natrium 1,1g
Gesattigte Fettsduren 1,6g
Salz 2,78
Kohlenhydrate 3.9g

www.avo.de . info@avo.de

IndustriestralBe 7 . D-49191 Belm / Postfach 1151 . D-49187 Belm

Telefon +49 (0) 5406 5080 . Telefax +49 (0) 5406 4126



