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Focaccia mit Black Tiger Paste

Rezepturnummer: ER2500847

Ausgangsmaterial:
250 g Focaccia

Gewürze & Hilfsmittel:
80 g Black Pepper & Sea Salt Tiger Paste9053750

Ablauf der Verarbeitung:

Die Focaccia mit der Black Tiger Paste bestreichen.

Zutaten:

Focaccia (WEIZENMEHL, Wasser, Olivenöl (3%),

jodiertes Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodat), Hefe,

Sauerteig (Wasser, ROGGENMEHL,WEIZENMEHL),

ROGGENMEHL.), Rapsöl, Meersalz, Pfeffer schwarz,

Rapsöl (ganz gehärtet), Antioxidationsmittel: E 300

Ascorbinsäure

Zubereitung:

Im Airfryer bei +200 °C für ca 5 Minuten backen.

Im Backofen bei + 200 °C für ca 10 Minuten garen.

Nährwerte:
Brennwert 350 Kcal

Brennwert 1460 KJ

Eiweiß 4.9 g

Kohlenhydrate 31.1 g

Zucker 0.2 g

Fett 22.5 g

gesättigte Fettsäuren 2.9 g

Salz 3.3 g


