Geschmack & Technologie

Formfleischschinken im Gewlrzdarm Sunspice 15%

Leitsatz: 2.3.2.6
Rezepturnummer: ER2500111

Ausgangsmaterial:
85.00 kg Oberschale / Unterschale

Gewidrze & Hilfsmittel:

2.20 kg Nitritpdkelsalz E 250 062503
1.00 kg AVO-Blitz top I6slich 1755500
11.80 kg Eis/WasserxX0048

Darme:
Art: 4514000 SunSpice RS Darme Pfeffer Kal. 60

Art. 4514100 Sun Spice RS Darme Curry Kal. 60

Ablauf der Verarbeitung:

Das Eiswasser vorlegen.

AVO Top léslich in dem Wasser auflosen.

Zum SchluB das Nitritpdkelsalz zugeben und I6sen

Die Fleischmaterial gut geklhlt mit der Lake aufgieRen.

AnschlieRend Tumbeln, 3h im Dauerlauf unter Vakuum
tumbeln.

Auf gentigend Eiwei3aufschlu3 achten.

Zutaten:

Schweinefleisch 84,2 %, Trinkwasser, Speisesalz,
Stabilisator: (E 451 Triphosphate, E 450 Diphosphate),
Dextrose, Antioxidationsmittel: E 301 Natriumascorbat,
Konservierungsstoff: E 250 Natriumnitrit, Gewlrzextrakte
Zubereitung:

Die getumbelte Masse in die Sunspicedarme fullen.

Art: 4514000 SunSpice RS Darme Pfeffer Kal. 60

Art. 4514100 Sun Spice RS Darme Curry Kal. 60

Empfehlung Stufenkochung:
1 Std bei +48 °C
1 Std bei +55 °C
1 Std bei +65 °C

AnschlieRBend bei +78 °C his Kern +72 °C garen.

Die vorliegende Anwendungsrezeptur ist eine Herstellungsempfehlung auf Basis praktischer Erfahrungen und aktuell geltender
lebensmittelrechtlicher Vorschriften innerhalb Deutschlands und der EU. Fir die praktische Umsetzung der Rezeptur beim Anwender
Ubernimmt AVO keine Haftung. Ebenso ist der Hersteller oder Inverkehrbringer verpflichtet die Einhaltung der gesetzlichen Vorgaben

des jeweiligen Bestimmungslandes fur das Erzeugnis sicher zu stellen.

www.avo.de . info@avo.de

IndustriestraRe 7 . D-49191 Belm / Postfach 1151 . D-49187 Belm
Telefon +49 (0) 5406 5080 . Telefax +49 (0) 5406 4126


https://www.avo.de/sortiment/produkte/details/nitritpoekelsalz
https://www.avo.de/sortiment/produkte/details/avo-blitz-top-loeslich

Geschmack & Technologie

Nahrwerte:

Brennwert 109 Kcal
Brennwert 460 KJ

Eiweill 16.8 g
Kohlenhydrate 1.1 g
Zucker1.1g

Fett4.2 g

geséttigte Fettsduren 1.7 g
Salz2.7g

Die vorliegende Anwendungsrezeptur ist eine Herstellungsempfehlung auf Basis praktischer Erfahrungen und aktuell geltender
lebensmittelrechtlicher Vorschriften innerhalb Deutschlands und der EU. Fir die praktische Umsetzung der Rezeptur beim Anwender
Ubernimmt AVO keine Haftung. Ebenso ist der Hersteller oder Inverkehrbringer verpflichtet die Einhaltung der gesetzlichen Vorgaben
des jeweiligen Bestimmungslandes fur das Erzeugnis sicher zu stellen.
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