Geschmack & Technologie

Frischkase Rote Beete Apfel Walnuss

Rezepturnummer: ER2500814 .
Ablauf der Verarbeitung:

Ausgangsmaterial: Den Frischkase glatt riihren und mit dem Lig Wiirz Rote
1.00 kg Frischkase Beete Apfel Walnuss vermischen.

" . . Ansclhieend garnieren und présentieren.
Gewduirze & Hilfsmittel:

0.20 kg Lig-Wiirz Frischkase Rote Bete-Apfel-Walnuss

4681400 Zutaten:

Frischkésezubereitung (Frischkdse, Speisesalz, Gelatine
(Basis Schwein), Verdickungsmittel: E410
Johannisbrotkernmehl), Wasser, WALNUSSKERNE,
Zucker, Apfelsaftkonzentrat, Speisesalz, Apfelwurfel
(Apfel, Konservierungsstoff: E 223
NATRIUMMETABISULFIT), modifizierte Starke,
Apfelessig, Rote Beetesaftkonzentrat, Geliermittel: E 401
Natriumalginat, Verdickungsmittel: E 415 Xanthan,
natirliches Aroma, Sauerungsmittel: E 330 Citronenséure

Nahrwerte:

Brennwert 228 Kcal
Brennwert 942 KJ

Eiweil? 5.3 g

Kohlenhydrate 5.4 g

Zucker 4.8 g

Fett 20.4 g

gesattigte Fettsauren 13.5 g
Salzl4g

Die vorliegende Anwendungsrezeptur ist eine Herstellungsempfehlung auf Basis praktischer Erfahrungen und aktuell geltender
lebensmittelrechtlicher Vorschriften innerhalb Deutschlands und der EU. Fir die praktische Umsetzung der Rezeptur beim Anwender
Ubernimmt AVO keine Haftung. Ebenso ist der Hersteller oder Inverkehrbringer verpflichtet die Einhaltung der gesetzlichen Vorgaben
des jeweiligen Bestimmungslandes fur das Erzeugnis sicher zu stellen.
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