Geschmack & Technologie

Geflugelwiener mit Lig-Wirz Pflanzencreme

Leitsatz: 2.4.2.1.2
Rezepturnummer: ER1602219

Anforderung laut Leitsatz:
Bindegewegseiweilifreies Fleischeiweil’ >= 8.0%
Bindegewebseiweil3freies Fleischeiweil’ im Fleischeiweild
>=75.0%

Ausgangsmaterial:

33.00 kg Hahnchen / Putenkeulenfleisch, 3 mm
27.00 kg Flugelfleisch o.Haut 3 mm

20.00 kg Eis

Gewduirze & Hilfsmittel:

2.00 kg Nitritpdkelsalz E 250062503

0.20 kg AVO-DEXTRO060700

0.50 kg Brithwurst-Gold P 5064400

20.00 kg Lig-Wiirz Pflanzencreme fiir Brihwiirstchen
1516600

Darme:

Saitlinge 20/ 22

Ablauf der Verarbeitung:
Kuttermethode:

1. Das gesamte Fleischmaterial trocken im Kutter
vorlaufen

lassen, AVO Briihwurst-Gold, AVO Dextro

und Nitritpdkelsalz hinzufligen.

2. 1/3 Eis/Wasser einkuttern und bis +4 °C auskuttern.
3. Die restliche Schittung, zugeben.

4. Kuttern bis eine Emulsion entsteht und langsam

die Pflanzencreme bei ca. +4 °C zugeben.

5. Kutterendtemperatur ca. +10 °C.

In die betreffenden Darme fullen.
Roten, trocknen, ratichern wie gewohnt, je nach Anlage.

AnschlieRend bei +78 °C Kammertemperatur auf eine
Kerntemperatur von +72 °C garen.

AbschlieRend kiihlen.

Zutaten:

Putenfleisch, Trinkwasser, Rapsol, Speisesalz,
Stabilisator: E 450 Diphosphate, Dextrose, Wiirze,
Sauerungsmittel: E 330 Citronenséure, Gewdrze,
Antioxidationsmittel: (E 300 Ascorbinsdure, E 301
Natriumascorbat), Konservierungsstoff: E 250
Natriumnitrit, Gewurzextrakte

Nahrwerte:
Brennwert 84 Kcal
Brennwert 354 KJ

Die vorliegende Anwendungsrezeptur ist eine Herstellungsempfehlung auf Basis praktischer Erfahrungen und aktuell geltender
lebensmittelrechtlicher Vorschriften innerhalb Deutschlands und der EU. Fir die praktische Umsetzung der Rezeptur beim Anwender
Ubernimmt AVO keine Haftung. Ebenso ist der Hersteller oder Inverkehrbringer verpflichtet die Einhaltung der gesetzlichen Vorgaben
des jeweiligen Bestimmungslandes fur das Erzeugnis sicher zu stellen.
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Eiwei3 14.4 g
Kohlenhydrate 0.9 g
Zucker 0.2 g

Fett 2.3 g

gesattigte Fettsauren 0.7 g
Salz2.2g
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lebensmittelrechtlicher Vorschriften innerhalb Deutschlands und der EU. Fir die praktische Umsetzung der Rezeptur beim Anwender
Ubernimmt AVO keine Haftung. Ebenso ist der Hersteller oder Inverkehrbringer verpflichtet die Einhaltung der gesetzlichen Vorgaben
des jeweiligen Bestimmungslandes fur das Erzeugnis sicher zu stellen.

IndustriestraRe 7 . D-49191 Belm / Postfach 1151 . D-49187 Belm

www.avo.de . info@avo.de
Telefon +49 (0) 5406 5080 . Telefax +49 (0) 5406 4126



