Geschmack & Technologie

Grobe Bratwurst Jalapefio

Leitsatz: 2.4.2.1.10
Rezepturnummer: ER2501149

Anforderung laut Leitsatz:
Bindegewegseiweil3freies Fleischeiweil’ >= 8.5%
Bindegewebseiweil3freies Fleischeiweil’ im Fleischeiweild
>=75.0%

Ausgangsmaterial:

60.00 kg Schweinefleisch S 1ll, 3mm
30.00 kg Backe, 3 mm

10.00 kg Eiswasser

Gewduirze & Hilfsmittel:

1.80 kg Siedesalz fein halal VLOG062600

0.20 kg Stabilisator E 450 K106 VLOG 4186577669400
1.00 kg Rostbratwurst gebriht fein Free208800

0.30 kg AVO-DEXTRO060700

0.20 kg Kulinavo Free Typ Wirze halal287400

0.20 kg Zwiebelgriel? 1 - 2 mm VLOG739200

1.00 kg Jalapefiogranulat rot 1-3 mm 4001002771400
0.80 kg Jalapeno Mix 4193241 VLOG552300

Darme:

Saitling Kal. 22/24 oder 24/26

Ablauf der Verarbeitung:
Kuttermethode:

Das gesamte Fleischmaterial 5 mm wolfen.

Im Kutter mit den Zutaten auf Bindung bringen.

Zum Schluf3 das Jalapenogranulat unterziehen.

In die betreffenden Darme abfillen.

Kutterendtemperatur:

+12 °C - +14 °C bei AVO Bratwurst-Gold P

Briihen bei +78 °C bis zu einer Kerntemperatur von +72
°C und anschlieBend unter flieRend kaltem Wasser
abkiihlen.

Zutaten:

Schweinefleisch, Trinkwasser, Speisesalz, Jalapefios,
Dextrose, Gewiirze, Stabilisator: E 450 Diphosphate,
Zwiebeln, Gewirzextrakte, Zwiebellauch

Nahrwerte:

Brennwert 278 Kcal
Brennwert 1155 KJ

Eiweil? 16.7 g
Kohlenhydrate 2.2 g
Zucker 1.4 g

Fett 22.4 g

gesattigte Fettsauren 5.2 g
Salz2.3g

Die vorliegende Anwendungsrezeptur ist eine Herstellungsempfehlung auf Basis praktischer Erfahrungen und aktuell geltender
lebensmittelrechtlicher Vorschriften innerhalb Deutschlands und der EU. Fir die praktische Umsetzung der Rezeptur beim Anwender
Ubernimmt AVO keine Haftung. Ebenso ist der Hersteller oder Inverkehrbringer verpflichtet die Einhaltung der gesetzlichen Vorgaben
des jeweiligen Bestimmungslandes fur das Erzeugnis sicher zu stellen.
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