Geschmack & Technologie

Knotenbrdtchen mit Fleischkase

Rezepturnummer: ER2600677

Ausgangsmaterial:

500 g Laugenstange

900 g Fleischkase, fein, Ofengebacken
300 g Zwiebeln, frisch

200 g Gouda jung

Gewdlrze & Hilfsmittel:

300 g Feine Wirzsauce fur Burger und Steaks 6 x 1,01 kg
1152402

5 g Grill-, Roll-, Spie3braten rot545000

Ablauf der Verarbeitung:

Das Laugenbrétchen im Backofen aufbacken.Nach dem
Auskuhlen mit einer Scheibe Fleischkése und einer
Scheibe Gouda belegen.

Die Zwiebeln in der Pfanne schmoren mit Grill Roll Spiel3
Gewdirz wirzen.

Anschlieend auf das Brétchen legen und zum schluss
Burger und Steaksauce draufgeben.

Zutaten:

Leberkase (Schweinefleisch 81%, Trinkwasser, Speck,
jodiertes Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodat), Gewurze,
Dextrose, Stabilisator: Diphosphate, Antioxidationsmittel:
Ascorbinséure, Konsevierungsstoff: Natriumnitrit.),
Laugenstange (WEIZENMEHL, Wasser,
WEIZENSAUERTEIG (Wasser, WEIZENMEHL), Rapsdl,
Brezellauge (Wasser, Saureregulator: Natriumhydroxid),
Speisesalz, Hefe, Backmittel (WEIZENMALZMEHL,
GERSTENMALZMEHL, Mehlbehandlungsmittel:
Hemicellulasen, Cellulasen, Oxidasen, Amylasen,
Xylanasen).), Zwiebeln, Gouda (Milch, Speisesalz,
Sauerungskulturen, tierisches Lab, Farbstoff Carotin.),
Wasser, Rapso6l, Branntweinessig, Tomatenmark,
modifizierte Starke, Rindfleischfond (Rindfleischextrakt,
Zucker, Speisesalz, Gemuisekonzentrate (Zwiebeln,
Tomaten, Karotten), Champignonsaftkonzentrat), Zucker,
Speisesalz, Gewlirze, MILCHEIWEISS, natirliches
Aroma, MILCHZUCKER, Karamell, Konservierungsstoff:
(E 211 Natriumbenzoat, E 202 Kaliumsorbat), Dextrose,
Geschmacksverstérker: E 621 Mononatriumglutamat

Nahrwerte:
Brennwert 258 Kcal
Brennwert 1073 KJ
Eiwei 8.9 g
Kohlenhydrate 11.6 g
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Zucker 1.8 g

Fett 19.4 g

geséttigte Fettsduren 6.5 g
Salz1.79g
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