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Laugenkonfekt mit Käuterbutter

Rezepturnummer: ER2600622

Ausgangsmaterial:
1000 g Laugenstange TK

Gewürze & Hilfsmittel:
80 g LAFINESS Kräuterbutter ohne Glutamat812050

Ablauf der Verarbeitung:

Die Laugenstange in 3 cm große Stücke schneiden, auf

ein Backblech mit Backpapier legen und mit der Lafiness

Kräuterbutter bestreichen.

Zutaten:

Laugenstange (WEIZENMEHL, Wasser,

WEIZENSAUERTEIG (Wasser, WEIZENMEHL), Rapsöl,

Brezellauge (Wasser, Säureregulator: Natriumhydroxid),

Speisesalz, Hefe, Backmittel (WEIZENMALZMEHL,

GERSTENMALZMEHL, Mehlbehandlungsmittel:

Hemicellulasen, Cellulasen, Oxidasen, Amylasen,

Xylanasen).), Rapsöl, Speisesalz,

MAGERMILCHPULVER, BUTTER, Kräuter (enthält

SELLERIEBLÄTTER), Rapsöl (ganz gehärtet), natürliches

Aroma (enthält MILCHZUCKER), Säuerungsmittel: (E 262

Natriumacetate, E 270 Milchsäure), Gewürze

Zubereitung:

Im vorgeheizten Backofen bei +180 °C für ca. 15 Minuten

backen.

Nährwerte:
Brennwert 262 Kcal

Brennwert 1102 KJ

Eiweiß 6.1 g

Kohlenhydrate 38.6 g

Zucker 1.1 g

Fett 9.2 g

gesättigte Fettsäuren 1.1 g

Salz 3.9 g


