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Naan Brot mit Kräutermarinade

Rezepturnummer: ER2600671

Ausgangsmaterial:
260 g Naan Brot

Gewürze & Hilfsmittel:
40 g LAFINESS Kräuterbutter III577601

Ablauf der Verarbeitung:

Das Naan Brot mit der Kräuterbutter bestreichen.

Zutaten:

Naan Brot (Weizenmehl, Wasser, Sonnenblumenöl,

Meersalz, Erbsenprotein, Kartoffelflocken,

Schwarzkümmel, Verdickungsmittel: Guarkernmehl,

Hefe), Rapsöl, Speisesalz, Würze, Gewürze (enthält

GELBSENFMEHL, SELLERIEKNOLLE), BUTTER,

Rapsöl (ganz gehärtet), Säureregulator: E 262

Natriumacetate, Kräuter, Spinatpulver, natürliches Aroma

Zubereitung:

Im Backofen bei +180 Grad für ca. 3 - 4 Minuten backen.

Nährwerte:
Brennwert 261 Kcal

Brennwert 1093 KJ

Eiweiß 6.4 g

Kohlenhydrate 29.8 g

Zucker 0.9 g

Fett 12.3 g

gesättigte Fettsäuren 1.7 g

Salz 3.5 g


