Geschmack & Technologie

Hackfleischballchen im Glas

Leitsatz: Rezepturnummer:
ER2300619

Anforderung laut Leitsatz:

Ausgangsmaterial:
9.00 kg  Schweinefleisch S II, 3 mm gewolft
1.00 kg  Wasser kalt

10.00 kg

Gewdrze & Hilfsmittel:
0.10 kg  Barbecue-Hackfleisch-Mix fix ~ 187400
& fertig
12.00 kg + Feine Wirzsauce fur 585950
Schaschlik 4 kg

Darme:

Twist Off Glas ab 500 ml
Konserve

Sterildarm ab Kal. 60+

Ablauf der Verarbeitung:

Das gesamte Fleischmaterial 3mm wolfen.

Das Fleisch in den Menger geben, dazu die Komplettmischung
und das kalte Wasser.

Alles gut miteinander auf Bindung vermengen.

Die Masse zu Ballchen a 30 g formen.
Diese im HeiRluftofen bei 120 °C bis zu einer Kerntemperatur
von + 72 °C garen.

100 g Ballchen mit 120 g Sauce mischen und abfllen.

Im Kochkessel bei einer Temperatur von + 90 °C garen.
Pro mm Durchmesser vom Glas / Dose / Darm je 2 Minuten.

Beim Glas, im lauwarmen Wasser mit Zulauf von kaltem Wasser
abkuhlen.
Nicht im kalten Wasser schocken, Bruchgefahr.

Zutaten:

Schweinefleisch 40,7 %, Wasser, Gemise (Zwiebeln, Paprika),
Zucker, Tomatenmark, Trinkwasser, Glucosesirup,
Branntweinessig, Gewlrze, modifizierte Starke, Speisesalz,
Worcestersauce (Wasser, Branntweinessig, Zucker, Speisesalz,
Gewdrze (enthalt SENFMEHL), Verdickungsmittel: E 412
Guarkernmehl, Aroma), Starke, Dextrose, Verdickungsmittel: E
412 Guarkernmehl, Sduerungsmittel: E 270 Milchsaure,
nattrliches Aroma, Konservierungsstoff: (E 202 Kaliumsorbat, E
211 Natriumbenzoat), Karamell, Stabilisator: E 331
Natriumcitrate, Hefeextrakt, Wiirze, Antioxidationsmittel: E 300
Ascorbinsdure, Raucharoma

Nahrwerte:

Brennwert KJ 502K]
Zucker 778
Brennwert Kcal 119Kcal
Mehrwertige Alkohole 0.0g
Fett 4,3g
Eiweil 8,48
Gesattigte Fettsduren 1,0g
Natrium 0.4g
Kohlenhydrate 11,0g
Salz 1,1g

Die vorliegende Anwendungsrezeptur ist eine Herstellungsempfehlung auf Basis praktischer Erfahrungen und aktuell geltender lebensmittelrechtlicher Vorschriften
innerhalb Deutschlands und der EU. Fir die praktische Umsetzung der Rezeptur beim Anwender Gbernimmt AVO keine Haftung. Ebenso ist der Hersteller oder
Inverkehrbringer verpflichtet die Einhaltung der gesetzlichen Vorgaben des jeweiligen Bestimmungslandes fiir das Erzeugnis sicher zu stellen.
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